附件4

关于部分检验项目的说明

腈苯唑

腈苯唑又叫唑菌腈、苯腈唑，是三唑类内吸杀菌剂。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，腈苯唑在香蕉中的最大残留限量值为0.05mg/kg。香蕉中腈苯唑超标的原因，可能是种植户对使用农药的安全间隔期不了解，从而违规使用农药。

阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）

餐饮具中阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计，简称 LAS）不合格，本质是餐饮具清洗、消毒、漂洗、存放等环节存在操作不当或管理疏漏，导致洗涤剂残留量超过国家标准（如 GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》规定，阴离子合成洗涤剂应 “不得检出”）。

啶虫脒

啶虫脒是一种广泛应用于农业生产的新型烟碱类杀虫剂，凭借高效、广谱的杀虫效果，成为防治刺吸式口器害虫的重要药剂，但也因使用不当可能导致农产品残留超标。蔬菜中的啶虫脒不合格，主要是由于种植过程中农药使用不规范，以及后期检测监管不到位等原因造成的。

氟苯尼考
氟苯尼考是一种酰胺醇类广谱抗生素，最初主要用于畜禽、水产等动物疾病的防治，后在部分国家和地区也被批准用于特定农作物的细菌性病害防控。由于其存在潜在的健康风险和环境影响，我国对氟苯尼考的使用范围、剂量和残留限值有严格法规要求，尤其是在蔬菜、水果等鲜食农产品中，部分品类明确禁止使用。根据《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650—2019）规定，氟苯尼考在猪肌肉中的最大残留限量值为 300μg/kg。猪肉中氟苯尼考不合格通常是由于养殖户违规使用药物或未遵守休药期规定等原因造成的。

山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)
餐饮食品的麻辣牛肉中山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）不合格，通常是指其含量超过了《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）规定的最大使用量不得使用。餐饮食品的麻辣牛肉中山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）不合格可能是企业为延长产品保质期，故意超量添加；也可能是生产过程中卫生条件不佳，企业试图通过增加山梨酸及其钾盐的用量来弥补，以抑制微生物生长；还可能是在添加过程中未准确计量，导致添加量超出标准。
柠檬黄
餐饮食品烧土鸡中柠檬黄不合格，通常是指其含量超过了《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》规定的范围或限量，一般是由于商家违规添加所致，可能会对人体健康造成危害。可能是商家为了凸显烧土鸡的色泽，使其看起来更诱人，吸引消费者购买，超范围、超限量使用了柠檬黄。也可能是在制作过程中，操作不规范，例如添加时计量不准确，导致柠檬黄添加量过多。柠檬黄是一种人工合成着色剂，按照规定，禁止用于肉类及其加工品。长期或一次性大量食用柠檬黄超标食品，可能会引起过敏、腹泻等症状，还可能对人体肝脏等器官造成损害。


